SZKOLENIE. Tradycyjne przetwdrstwo miesa na poziomie gospodarstwa, a mozliwosci
wdrozenia nowych technik i technologii

Mieso tradycyjnie

Tradycyjne przetwoérstwo miesa
na poziomie gospodarstwa

a mozliwosci wdrozenia nowych
technik i technologii, to temat
dwudniowego szkolenia
potaczonego z warsztatami,
zorganizowanego w dniach
16-17 pazdziernika. Program
obejmowat dwa bloki
tematyczne, a uczestnicy mieli
mozliwos¢ zdobycia wiedzy

na temat znaczenia lokalnych
ras w produkgcji regionalnej
zywnosci i metod wytwarzania
takich produktow.

Wyktady  prowadzili  naukowcy
z Instytutu Zootechniki w Bali-
cach i Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroctawiu. W drugim dniu od-
byly si¢ warsztaty prowadzone przez
doswiadczonego wytwdrce, whasci-
ciela Wytwérni Wedlin Naturalnych
»2Pod bukami” Piora Czajkowskiego.

W dobie powszechnej globalizacj,
gdy o produkeji zwierzgcej decyduje
ograniczona liczba ras, coraz wick-
szego znaczenia nabierajg rasy lo-
kalne. Rasy te, pomimo nizszej pro-
dukcyjnosci, majg swoja nisze¢ w pro-
dukcji zywnosci lokalnej. Wystepujac
na danym terenie przez dziesigtki,
a czasem i setki lat, dostosowaly si¢
do warunkéw s$rodowiskowych. Sg
odporne na choroby, dlugowieczne,
a pozyskiwane od nich produkty sa
lepszej jakosci. Stad bierze si¢ ich
przydatno$é¢ do produkeji wyrobéw
regionalnych, a w szerszym kontek-
$cie, do zachowania bioréznorodno-
$ci.

W Polsce utrzymujemy trzy rasy za-
chowawcze:

B Swinia zlotnicka (biata i pstra)

Jako jedna z nielicznych prymi-
tywnych ras $win, utrzymywanych
w Polsce i Europie, zachowata cha-

rakter §wini miesno-sloninowej wol-
no rosnace;j. Swinie tej rasy charakte-
ryzuja si¢ dobra migsnoscig i wysoka
jakoscig migsa. Sg plenne i odporne
na niekorzystne warunki $rodowi-
skowe. Wyhodowano dwie odreb-
ne rasy — zlotnicka bialg i zlotnicka
pstra, ktére odznaczajg si¢ wysoka
wydajnoscia migsng, dobra jakoscig
migsa oraz dobrymi wskaznikami
hodowlanymi.

B Swinia putawska

To krzyzéwka lokalnej prymityw-
nej $wini z angielska rasa tluszczo-
wo-migsna o spolszczonej nazwie
,berkszyr”. Swinia putawska jest rasg
typu migsnego, szybko rosnaca. Ma
zdolno$¢ duzego odkladania tlusz-
czu miedzymiesniowego, co sprawia,
Ze jej mieso jest doskonalej jakosci.

Omina¢ przetworce
i hurtownika

W kontekscie nowych mozliwosci
dla gospodarstw rolnych, zwigzanych
ze zmiang przepiséw, ulatwiajacych
podijecie przetwdrstwa na poziomie
gospodarstwa, ro$nie zainteresowa-
nie rolnikéw ta forma dodatkowej
dzialalnosci. Przetwérstwo w gospo-
darstwie jest postrzegane, jako spo-
s6b poprawy sytuacji ekonomicznej,
dzicki zwickszeniu wartoéci dodanej
wytwarzanych w gospodarstwie pro-
duktéw. Odchodzenie od
sprzedazy anonimowych
surowcow rolniczych
na rzecz sprzedazy wyso-
kojakosciowych, marko- |
wych produktéw spozyw-
czych, jest takze zwigzane
réwniez ze wzrostem
popytu na przetworzone
produkty rolne, pocho-
dzace bezposrednio z go- S
spodarstw.

kierunkéw, o jakich mysla rolnicy.
Tym bardziej, ze ta dziatalnos¢ po-
zwala zatrzyma¢ producentowi mar-
z¢ przetwércy i hurtownika, ktéra
acznie moze stanowié nawet do 90%
w przypadku najwyzej przetworzo-
nych produktéw.

0d doboru ras do peklowania
Produkcja w oparciu o rasy lokalne,
tradycyjne receptury i metody prze-
twarzania, wymaga wiedzy i do-
swiadczenia. Znajomo$¢ wymagan
sanitarnych i obowigzujacych prze-
piséw prawnych umozliwia wiasci-
we prowadzenie dzialalnosci. Tym
bardziej, ze zaréwno w chowie zwie-
rzat, jak i przetwdrstwie pojawiaja
sic nowe mozliwosci pozwalajace
na zastosowanie innowacyjnych me-
tod, przy jednoczesnym zachowaniu
tradycyjnego charakteru produktéw.
Dotyczy to kazdego etapu, poczaw-
szy od doboru ras, systeméw zywie-
nia i utrzymania zwierzat, po procesy
przetworcze z peklowaniem i wedze-
niem na czele.

Realizowana operacja miala na celu
zainicjowanie innowacyjnego podej-
§cia do prowadzenia malego gospo-
darstwa rolnego, w oparciu o dywer-
syfikacje dzialari i zmiane roli rolni-
ka, z dostawcy surowcéw na dostar-
czyciela przetworzonych produktéw

Uczestnicy szkolenia mieli mozliwosc¢ zdobycia wiedzy
na temat znaczenia lokalnych ras w produkcji regionalnej
zywnosci i metod wytwarzania takich produktéw.

Przetwarzanie migsa jest
jednym z podstawowych
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wysokiej jakosci. Podczas szkolenia
pokazano nowoczesne podejscie
do tradycyjnych proceséw przetwor-
czych, uwzgledniajace najnowsze ba-
dania i zalecenia nauki, w kwestiach
ograniczenia. WWA (wielopierscie-
niowych weglowodoréw aromatycz-
nych) podczas wedzenia, popraw-
nego peklowania ograniczajacego
zawarto$¢ azotanéw 1 azotynéw,
a takze alternatywnych metod kon-
serwowania i wydluzania trwalosci
wedlin.

Peklowanie

Jest podstawowym zabiegiem tech-
nologicznym, ksztaltujagcym barwe
i jej stabilno$¢ w procesie produkeji
przetworéw migsnych. Polega ono
na poddaniu migsa dzialaniu substan-
¢ji peklujacych, czyli azotanéw (V)
lub azotanéw (III). Obecnie uzywa
si¢ soli peklujacej (inaczej: peklosoli),
stanowigcej mieszaning soli kuchen-
nej i azotynu (III) sodu w stosun-
ku wagowym 99,4 - 99,6% do 0,6
- 0,4%. Ze wzgledu na szkodliwy
wplyw saletry na zdrowie czlowie-
ka, unormowano zasady zawartosci
procentowejtego sktadnika w migsie.
I tak, dopuszcza si¢ jej stosowanie
przy peklowaniu w takiej ilosci, aby
zawarto$¢ nie przekroczyta 0,2%,
czyli 0,2 kg saletry w 100 kg miesa.
Dozowanie sktadnikéw uzywanych
do przyrzadzania mieszanek i sola-
nek peklujacych musi by¢ dokony-
wane wagowo. Niedopuszczalne jest
dawkowanie objetosciowe, szcze-
gélnie soli kuchennej, ktérej rézne
gatunki majg r6zng mas¢ wlasciwa.

Zamiast azotynu sodu i potasu

Zagadnieniem  budzacym  coraz
wicksze zainteresowanie naukowcéw
jest problem ewentualnych substy-
tutéw azotynu sodu i/lub potasu. To
sposéb na uniknigcie potencjalnych
zagrozen stwarzanych przez stoso-
wanie wspomnianych substancji che-
micznych, jako dodatkéw do zywno-
$ci. Jak dotad nie znaleziono zwigz-
ku, ktéry w pelni méglby zastapi¢
wielofunkeyjng rol¢ azotynu w pro-
cesie peklowania migsa. Prowadzone
s3 badania nad mozliwoscia uzyska-
nia pozadanej sensorycznie barwy
produktéw miesnych przy wyko-

rzystaniu  obecnosci
azotanéw 1 azotynéw
w innych sktadnikach,
uzywanych w procesie
produkcyjnym, wyste-
pujacych w nich z na-
tury.

Solisokzselera

Do potencjalnych
skladnikéw  produk-
téw miesnych zawie-
rajacych azotyny i/lub
azotany, naleza m.in.
s6l morska, niektére
przyprawy, sok z sele-
ra i jego koncentraty. Inne badania
prowadzone sg np. w kierunku wyko-
rzystania serwatki mlecznej w tech-
nologii produkcji wyrobéw miesnych
surowo dojrzewajacych bez dodatku
zwigzkéw azotowych lub przygoto-
wania technologii produkcji wyro-
béw ze zwickszonym udzialem eko-
logicznych surowcéw i nasion roslin
ekologicznych jako substancji hamu-
jacych procesy utleniania.

Tradycyjne wedzenie

To proces obejmujacy osuszanie, we-
dzenie dymem zimnym, cieptym, go-
racym oraz wedzenie z pieczeniem.
Prowadzony jest w tradycyjnych we-
dzarniach komorowych, w ktérych
zrédtem dymu i ciepla jest spalanie
kawalkéw twardego drewna z drzew
lisciastych o odpowiedniej wilgotno-
§ci, w ogniu w palenisku umieszczo-
nym w obrebie komory lub w pew-
nym oddaleniu.

W  rozwoju technologii wedzenia
wazna stala si¢ troska o jakos¢ zdro-
wotna produktéw, szczegélnie pod
katem obnizenia zawartosci (WWA).
Dlatego obecnie duzo uwagi poswie-
ca si¢ doborowi i przygotowaniu ma-
terialu drzewnego do wedzenia oraz

SIEC NA RZECZ
INNOWACH W ROINICTWIE
1 NA OBSZARACH WILISKICH
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W rozwoju technologii wedzenia wazna stata sie troska o jakos¢
zdrowotnq produktow. Fot. DODR

aparaturze wedzarniczej. Kontrolu-
jac proces wedzenia oraz ulepszajac
technologie spalania drewna i kon-
strukcje aparatury mozna zdecydo-
wanie obnizy¢ zawartos¢ WWA.

Zrealizowana operacja wpisuje si¢
w ide¢ Priorytetu 1 PROW na lata
2014-2020 ,Utatwianie transferu
wiedzy i innowacji w rolnictwie, le-
$nictwie i na obszarach wiejskich”,
realizuje tez cele KSOW na lata
2014-2020 polegajace na wspieraniu
innowacji w rolnictwie, produkcji
zywnosci, le$nictwie i na obszarach
wiejskich oraz aktywizacji mieszkari-
c6w wsi na rzecz podejmowania ini-
cjatyw w zakresie rozwoju obszaréw
wiejskich, w tym kreowania miejsc
pracy na terenach wiejskich.

W ramach realizacji operacji wyda-
no ulotke , Tradycyjne przetwérstwo
miesa na poziomie gospodarstwa
a nowatorskie rozwigzania technicz-
ne i technologiczne”, ktérej druk
i kolportaz pozwoli rozpropagowac
poruszane tematy wsréd szerszego
grona zainteresowanych rolnikéw.

Grazyna Norbert DODR
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,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszarow Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie".

Instytucja Zarzadzajaca PROW 2014-2020 - Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Projekt opracowany przez Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego z siedziba we Wroctawiu,
wspdtfinansowany jest ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Krajowej Sieci Obszarow Wiejskich Programu Rozwoju Obszardw
Wiejskich na lata 2014-2020.
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