Szkolenie/warsztaty - Cztery pory roku w
dolnoslaskiej winnicy. Zbior winogron a jakos¢
owocow i wina
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Jesien to niezwykle wazny okres w kalendarzu kazdego winiarza — to wtasnie
wtedy odbywajg sie winiarskie zniwa, czyli zbiory winogron i pierwsze etapy
produkcji wina. Dolnoslgski Osrodek Doradztwa Rolniczego zorganizowat 20 i 21
wrzesnia kolejne dwudniowe warsztaty ,,Cztery pory roku w dolnoslgskiej
winnicy” we wspétpracy ze Stowarzyszeniem Winnice Dolnoslaskie.

Jesienne prace w winnicy to przede wszystkim zbiory winogron w terminie
dopasowanym do odmiany winorosli, przeznaczenia winogron, poziomu cukru czy
stanu zdrowotnego gron. Kolejny krok to selekcja, ktérej celem jest usuwanie
niedojrzatych, chorych lub uszkodzonych owocow.

Jednym z kluczowych etapdéw jesiennego cyklu pracy w gospodarstwie winiarskim
jest przygotowanie winnicy do zimy. Te dziatania majg kluczowe znaczenie dla
zdrowia krzewoéw, przysztorocznych plonéw oraz przetrwania zimy, szczegdlnie w
klimacie umiarkowanym, gdzie zimy bywajg mrozne.

Winnice w dobrej kondycji

Podczas wrzesniowych warsztatdw uczestnicy zapoznali sie z jesiennymi pracami
w winnicy, zbiorami i produkcjg wina. Prowadzacy podkreslit, ze dolnoslaskie
winnice sg w dobrej kondycji. Zesztoroczne przymrozki wptynety na kondycje
winnic, poniewaz naturalne ograniczenie plonowania utatwia pézniejsza
regeneracje krzewéw. Tegoroczna jesien charakteryzuje sie zmienng pogodg - od
letnich warunkdéw do opaddéw deszczu. To wyzwanie dla winiarzy, poniewaz
zmienne warunki wptywajg na jakosc¢ i wielkos¢ zbioréw winogron oraz jakos¢
wina.

W czesci praktycznej omoéwiono techniki rozpoznawania dojrzatosci owocéw oraz
najlepsze praktyki przed i w trakcie zbioréw. Jak sie do nich przygotowac i kiedy
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podjgc decyzje o winobraniu. Uczestnicy mieli takze mozliwos¢ zobaczy¢ jak
wyglada proces suszenia winogron, ktérego celem jest skoncentrowanie
naturalnego cukru i zwigzkdéw aromatycznych. Dzieki temu uzyskujemy bardziej
intensywny smak, wyzszy poziom naturalnej stodyczy i wiekszg ztozonos¢
aromatyczna.

Podczas warsztatéw uczestnicy wymienili sie doSwiadczeniami i sprawdzonymi
metodami, rozmawiali tez o narzedziach i urzadzeniach utatwiajgcych prace w
winiarni. Szkolenie to doskonata okazja do uzyskania odpowiedzi na pytania
przed zbiorami winogron.

Warsztaty ponownie poprowadzit dr Volker Jorger, posiadajacy wieloletnie
doswiadczenie w uprawie winorosli i produkcji win. Wedtug niego, polscy winiarze
majg ogromnag przewage w zakresie produkcji win bazowych do produkcji win
musujgcych, ze wzgledu na lokalizacje, pozwalajgca osiggnac¢ odpowiednie
parametry.

Butelka umiejetnosci

Uczestnicy po raz kolejny potwierdzili, ze aby wytwarza¢ dobrej jakosci wina w
trudnych warunkach - a takie mamy w Polsce - trzeba miec¢ i wiedze, i
doswiadczenie. Wino nie powstaje samo - za kazdg butelka stoi cztowiek i jego
znajomosc¢ uprawy winorosli, lokalnych warunkéw i mikroklimatu, Swiadome
decyzje technologiczne - od zbioréw po butelkowanie i umiejetnos¢ reagowania
na zmienne warunki, majg wptyw na produkt kohcowy. Wtasnie dlatego edukacja,
szkolenia, wymiana doswiadczen i state doskonalenie sie sg tak wazne dla
polskiego winiarstwa.

Kolejne dwudniowe szkolenie potgczone z pracami w winnicy zaplanowano na
listopad. Tematyka wyktadéw bedzie zwigzana z pracami w winnicy i winiarni po
zbiorach.

Operacja wspotfinansowana ze srodkdow Unii Europejskiej w ramach Schematu Il
Pomocy Technicznej ,,Krajowa Sie¢ Obszaréow Wiejskich” Planu Strategicznego dla
Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027. Operacja opracowana przez
Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego z siedzibg we Wroctawiu,
organizowana w ramach operacji do realizacji w Planie Operacyjnym Krajowej
Sieci Obszarow Wiejskich+ na 2025 r.

Izabela Michniewicz DODR
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