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Od marmolady z antondéwek, przez zur polski na zakwasie, miéd lesny, konfiture z
rozy, po kietbase chetmskg na chlebie. W tegorocznej edycji konkursu ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw"” wystartowato 65 produktéw i 12
potraw z Dolnego Slaska.

Finat konkursu, zorganizowanego juz po raz jedenasty przez Urzad Marszatkowski
Wojewddztwa Dolnoslgskiego, Dolnoslgski Osrodek Doradztwa Rolniczego we
Wroctawiu i Polska Izbe Produktu Regionalnego i Lokalnego odbyt sie

w sobote 3 wrzesnia na terenie Pasazu Grunwaldzkiego we Wroctawiu.
Jury wybierato najlepszy regionalny produkt zywnosciowy oraz na najlepsze danie
i potrawe regionalng Dolnego Slaska. Podczas imprezy zaprezentowano produkty
dziedzictwa kulturowego, odgrywajgce znaczaca role w podtrzymywaniu polskiegj
tradycji. By¢ moze uda sie wypromowac kolejny produkt lub potrawe, ktéra zasili
Liste Produktéw Tradycyjnych Dolnego Slaska.

Celem konkursu byta identyfikacja i zgromadzenie wiedzy o oryginalnych
produktach zywnosciowych, wytwarzanych w matej skali i tradycyjnymi
metodami przez lokalnych producentéw oraz promowanie dziedzictwa
kulinarnego i stymulowanie wykorzystania zasobéw lokalnej, tradycyjnej
zywnosci przez lokalng gastronomie. Lokalne smakotyki, ktérych nie mozna kupic
w sklepie to wartosci regionu, na bazie ktérych mozna kreowac jego wizerunek, a
konkurs po raz kolejny udowodnit jak wspaniata i oryginalng zywnos¢ moga
zaoferowad dolnoslascy producenci.

Do oceny produktéw powotano piecioosobowg komisje, ktérej przewodniczyta
prezes Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego Izabella Byszewska oraz
piecioosobowg komisje oceniajgcg potrawy, ktérej przewodniczyta autorka
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ksigzek kulinarnych Hanna Szymanderska. Kapituta ocenita 65 produktéw oraz 12
potraw przygotowanych przez szes¢ zespotdéw kulinarnych.

Podczas imprezy kucharze z Dolnoslgskiej Akademii Tradycji i Smaku
zaprezentowali potrawy, wykorzystujgc do ich przygotowania produkty
regionalne i tradycyjne z terenu Dolnego Slaska. Wydarzenie uatrakcyjnita
wystawa produktéw, ktére otrzymaty prestizowg nagrode ,,Perta” w latach 2003-
2010 oraz wystepy zespotéw folklorystycznych z terenu Dolnego Slaska.

Po dokonaniu oceny dan i potraw regionalnych zgodnie z kryteriami
konkursowymi Komisja Konkursowa postanowita przyznata nagrody:

1. miejsce: Kieselycia z komperami oraz zeberka w kapuscie zasmazanej z
haluszkami - ,, Karczmma temkowska” z Wroctawia

2. miejsce: Kietbasa chetmska na chlebie chtopskim podana oraz kociotek
sudecki, Hotel ,,Zadrna” z Chetmska Slaskiego

3. miejsce: zur polski na zakwasie oraz gotgbki wschodnie na pierzynie z
satarazu, ,Opatkowa Chata” z Bolestawca

Komisja Konkursowa nominowata do nagrody ,Perta 2011” potrawy:

1. ,,Roladki z mtodej wrzoséwki” - Gospodarstwo Agro-Eko ,Wiecha"” z
Mieroszowa
2. ,Kieselycia z komperami” - ,Karczma temkowska” z Wroctawia

Po dokonaniu oceny regionalnych produktéw zywnosciowych Komisja
Konkursowa przyznata nagrody i wyréznienia:

I. Produkty regionalne pochodzenia zwierzecego

Wyréznienie: ,Pieczona szynka jagnieca” - Matgorzata Makuchowska z Wiezy
Produkty i przetwory miesne

* nagroda gtéwna w podkategorii: , Kietbasa wotynska z Niemczy” - PPMG
Galicja, Maria Matusiewicz, Niemcza

* nagroda gtéwna w podkategorii: Biata surowa z Zawidowic”- Masarnia
Bronistaw Urbanowski, Zawidowie

Produkty i przetwory z ryb

* nagroda gtéwna w podkategorii: ,,Slezanski pstrag wedzony” - Jacek
Chmielowski, Sobotka,

Produkty mleczne



* nagroda gtdwna w podkategorii: , Ser kozi z kozieradka” - Gospodarstwo
ekologiczne , Kozia taka”, Bozena i Daniel Sokotowscy, tomnica, Miody

* nagroda gtéwna w podkategorii: ,,Midéd leSny malinowy” - Marek i Sylwia
Gawron, Kamieniec Zgbkowicki,

* nagroda gtéwna w podkategorii: ,,Midd lipowy krupiec” - Helena Malinowska,
Cieptowody,

Il. Produkty regionalne pochodzenia roslinnego

* wyrdznienie: ,Marmolada z jabtek antonéwek” - KGW w Cieptowodach,
Halina Gulej, Helena Witos, Cieptowody,

* wyrdznienie: ,,Sok z poziomki lesnej” - Zofia Kowalczyk, Ktodzko,

* wyrdznienie: ,Borowiki rudobarydzkie” - Barbara Kupis, Ruda Zmigrodzka,

* wyréznienie: , 0gérkowy Slubowski Swiat” - Bogustawa Olszewska,
Wieruszowice,

* wyrdznienie: ,,Kotacz czadecki” - Jadwiga Krop, Sobdétka,

Przetwory owocowe

* nagroda gtéwna w podkategorii: ,,Makowicka konfitura z ré6zy” - Jolanta Gut,
Swidnica,

Produkty zbozowe

* nagroda gtéwna w podkategorii: ,,Chleb razowy” - Marcin Wypchto, Piekarnia
Wroctaw

Wyroby cukiernicze

* nagroda gtéwna w podkategorii: , Karkonoskie rogaliczki orzechowe” -
Barbara Matyja, Jelenia Gora,

I1l. Napoje regionalne

* wyrdznienie: ,Naturalny sok jabtkowy z maciejowego sadu z Lutynii” - Maciej
I Jerzy Karczewski, Miekinia,

Napoje bezalkoholowe

* nagroda gtéwna w podkategorii: ,,Marciszowski kwas chlebowy” - Krzysztof
Solarz, Marciszéw



Napoje alkoholowe

* nagroda gtdwna w podkategorii: ,Nalewka trzesniowa” - Halina Bernacka,
Czernikowice,

IV. Inne produkty regionalne w szczegdlnosci taczace produkty roslinne
ze zwierzecymi (np. farsze).

* wyréznienie: ,Farsz do pierogéw wotynskich” - Halina Bernacka,
Czernikowice,

Komisja Konkursowa nominowata takze produkty do ogélnopolskiej nagrody
.Perta 2011":

* ,Chleb z mtyna zytni na zakwasie” - Zenon Feszczuk, Mtyn Ustugowy,
Jordanéw Slaski,

* ,Midd lipowy” - Danuta i Henryk Kamaszuk, Godziecin,

* ,Zawidowicka szynka z prosiecia” - Masarnia Bronistaw Urbanowski,
Zawidowice,

* ,Cyder jabtecznik z Trzebnicy” - Henryk Nowakowski, Trzebnica
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