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Dojrzec¢ do serowarstwa
Wyjazd studyjny

Wyjazd pod hastem ,, Dojrze¢ do serowarstwa” zostat zorganizowany przez
Dolnoslgski Osrodek Doradztwa Rolniczego we Wroctawiu w dniach 19-23 lipca, w
ramach Zespotu Tematycznego zwigzanego z serowarstwem. Dolnoslgscy
serowarzy poznawali tajniki produkcji seréw dojrzewajgcych, seréw miekkich i
twarogdéw podczas wyjazdu studyjnego do Bawarii.

Wzieli w nim udziat rolnicy, producenci rolni, doradcy, mieszkahcy obszaréw
wiejskich i inne osoby zainteresowane wdrazaniem innowacji w rolnictwie i na
obszarach wiejskich, z wykorzystaniem srodkéw dostepnych w ramach dziatania
~Wspbtpraca”, a takze prowadzeniem lokalnego przetwoérstwa i wspétpracg w
zakresie tworzenia grup operacyjnych EPI, realizujgcych przedsiewziecia w
zakresie produkcji, promocji oraz wprowadzania do obrotu regionalnej zywnosci
wysokiej jakosci w oparciu o zasade krétkich tancuchéw dostaw.

Uczestnicy wyjazdu skorzystali z wiedzy bawarskich serowaréw, uczac sie
technologii wytwarzania seréw. Wizyty w serowarniach byty okazjg do
podpatrzenia produkcji seréw z mleka koziego, krowiego i owczego.

Dolnoslascy serowarzy mieli okazje poznad, jak dziata serowarnia Ziegenhof
Lenggries-Winkl, produkujgca wyroby z koziego mleka. W sezonie letnim sg one
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dostepne w sklepiku przy gospodarstwie. W 2009 roku wtasciciele otrzymali
nagrode srodowiskowg miasta Bad Tolz za wzorowe wyniki w ochronie
srodowiska i przyrody. Produkujg okoto 20 rodzajéw sera z koziego mleka. Oprocz
seréw wiasciciele sprzedajg miesne wyroby z koziny i surowe kozie mieso.

Kolejng serowarnig, ktérg odwiedzili uczestnicy wyjazdu byta Naturkaserei
Tagernseerland eG. Dziata ona od 2010 roku w formie spétdzielni i przerabia
dziennie 6,5 tys. litréw mleka krowiego od zrzeszonych rolnikéw z regionu jeziora
Tagernsee. Krowy sg wypasane i zywig sie sianem tgkowym, co gwarantuje
wysokg jakos¢ mleka. Serowarnia produkuje przede wszystkim swieze sery
miekkie i twarde, a takze jogurt i Swieze mleko.

Drugiego dnia serowarzy zwiedzili gospodarstwo Anderlbauer we Frasdorf, ktére
istnieje od XVI wieku. Jego powierzchnia to dzis 13 ha tgk i 1 ha lasu. Wtasciciele
wspotpracujg z szesnastoma pobliskimi gospodarstwami dostarczajgcymi mleko.
Jakos$¢ surowca jest regularnie sprawdzana. Uczestnicy wyjazdu mogli zapoznac
sie z technologig produkcji seréw krowich, kozich i owczych. Serowarnia
wytwarza kilkanascie rodzajéw sera w tym sery plesniowe, twarogi, twardy ser
goérski. Wszystkie wytwarzane sg starg tradycyjng metoda. Dodatkowo w
gospodarstwie znajduje sie mata ubojnia owiec, dzieki temu produkowane sg
owcze wyroby miesne. Wtasciciele prowadza réwniez warsztaty pszczelarskie i
serowarskie.

Hofkaserei Stroblberg to gospodarstwo rodzinne, ktére od ponad 100 lat nalezy
do rodziny Neuner. Jest potozone w malowniczej okolicy petnej pastwisk.
Poczatkowo byto to gospodarstwo sadownicze, pdzniej pojawito sie bydto, a
serowarnia w latach dziewiecdziesigtych ubiegtego wieku. Sery sg wytwarzane z
surowego mleka od wtasnych ekologicznych krow. Krowy przebywajg na
pastwiskach od maja do grudnia. Gospodarstwo specjalizuje sie w produkcji
seréw dojrzewajacych oraz recznie wytwarzanych seréw plesniowych. Sery
dojrzewajg w naturalnej piwnicy. W serowarni powstaje 25 rodzajéw sera. Na
terenie gospodarstwa znajduje sie niewielki sklepik. Sery sprzedawane sa
réwniez na targach i w sklepach z zywnoscig ekologiczna.

Stie Alm to ostatnia serowarnia w Bawarii, ktéra odwiedzili dolnoslgscy rolnicy.
Lezy ona na wysokosci 1500 m n.p.m. Gospodarze dzierzawig krowy od czerwca
do wrzesnia. Z surowego mleka, w miedzianym kotle ogrzewanym gazem,
wytwarzajg dojrzewajgce sery goérskie oraz sery sSwieze i pleSniowe. Krgzki
serowe dojrzewajg w podziemiach w temperaturze 10-12° C, przy wilgotnosci
85%.



Codzienne wizyty w serowarniach daty uczestnikom mozliwos¢ podpatrzenia
zaplecza i poszerzenia wiedzy z zakresu serowarstwa, a takze poréwnania
technologii produkcji serow oraz wyposazenia polskich i bawarskich serowarni.

Projekt opracowany przez Dolnoslaski Osrodek Doradztwa Rolniczego z siedzibg
we Wroctawiu. Instytucja Zarzadzajgca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich
na lata 2014-2020 - Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Projekt wspoétfinansowany
ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Schematu Il Pomocy Technicznej

., Krajowa Sie¢ Obszarow Wiejskich” Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na
lata 2014-2020. Dotyczy Sieci na rzecz innowacji w rolnictwie i na obszarach
wiejskich (SIR).
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