Sernica Dolnoslaska, czyli Rudy kozak i Pan
Tadeusz

Mtody, dzis dwudziestokilkuletni Kamil Holajda swéj pierwszy ser zrobit jeszcze w
gimnazjum, po przeczytaniu ksigzki o tematyce serowarskiej. Konsumentami i
recenzentami pierwszych domowych wyrobéw byli najblizsi i znajomi. Z czasem
zainteresowanie przerodzito sie w pasje i sposdb na zycie.

Po udziale w profesjonalnym szkoleniu dla serowardéw i wyjezdzie do gospodarstw
serowarskich do Lubeki, Kamil Holajda postanowit zrezygnowa¢ ze studiow
Technologia zywnosci i zywienie cztowieka i zajg¢ sie serowarstwem na
powaznie. Niewielkie rodzinne gospodarstwo znajduje sie w Bielawie koto
Dtugoteki.

Zalegalizowanie dziatalnosci utatwita wprowadzona 2017 roku ustawa,
umozliwiajgca przetwarzanie zywnosci przez rolnikédw w ramach rolniczego
handlu detalicznego. Wprawdzie pan Kamil nadal wytwarzat swoje produkty w
domowej kuchni, jednak mégt je juz sprzedawac podczas lokalnych festynéw czy
targéw. Nawigzat wspoétprace z rolnikami, ktérzy na terenie swoich gospodarstw
organizujg tego typu wydarzenia i tam prezentowat swoje wyroby. Z czasem
przybywato klientdéw i rosto zapotrzebowanie na produkty, a kuchnia stawata sie
coraz ciasniejsza.

Dlatego w 2018 roku zrodzit sie pomyst wybudowania przetwérni, umozliwiajgcej
produkcje na wiekszg skale. Dzieki wsparciu rodziny w 2019 roku powstata
Sernica Dolnoslgska. To niewielka, klimatyczna przetwdrnia, w ktdrej oprécz
czesci produkcyjnej znajduje sie rowniez sklepik, gdzie mozna kupi¢ produkty
dolnoslgskich producentéw regionalnej zywnosci. Nazwa nie byta przypadkowa,
zostata zaczerpnieta z ,,Pana Tadeusza”.

Sernica to drewniane pomieszczenie stuzgce do przechowywania i suszenia
seréw, dolnoslaska — poniewaz dziata lokalnie. Dzi$ Sernica Dolnos$lgska ma w
ofercie okoto dziesieciu produktéw. S to sery, jogurty i sery dojrzewajgce. Duma
pana Kamila jest Rudy kozak, ser z koziego mleka nacierany specjalnymi
bakteriami, o pomarahczowej skorce, dojrzewajgcy okoto pieciu miesiecy. Dzieki
temu jest aromatyczny, smaczny i posiada wyzsze wtasciwosci prozdrowotne. O
jego walorach przekonali sie konsumenci, ktérzy chetnie po niego wracaja.



Produkty z Sernicy zostaty dostrzezone i nagrodzone w wielu konkursach. Jogurt
owczy i krowi, otrzymaty | nagrode podczas Festiwalu ,Czas na ser” w Lidzbarku
Warminskim. | nagrode otrzymat jogurt i ser halloumi podczas Wielkiego
SERwowania, natomiast Btekitny baranek i Cheddar kozi zdobyty tytut ,Najlepszy
smak Dolnego Slaska” podczas festiwalu ,Europa na widelcu”.

Pan Kamil zaangazowat sie takze w dziatalnos¢ Stowarzyszenia Serowaréw
Farmerskich i Zagrodowych, ktére zrzesza okoto 100 serowardéw z catego kraju.
Od dwéch lat jest jego wiceprezesem. Stowarzyszenie stawia na edukacje,
podnoszenie kwalifikacji i Wspolnq promocje. Dlatego organizuje szkolenia,
g problemy serowaréw.
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